Sonntag, 7. Juni 2026

Unser 5-Gang-Menii zum Abend € 158,- €

Dieses Menu bieten wir bis 20Uhr an

Helle wilde Gamba
mit Staudensellerie, bunten Inka-Tomaten, Purple-Curry-Mayonnaise

und mariniertem franzésischen Wildspargel
kokokokok

Bretonischer Seeteufel
mit weillem Spargel, Piiree von jungen Erbsen, konfierten Radieschen
und Holunder-Beurre Blanc

kkkkok

,,Onsen-Ei“ mit marinierter Entenbrust,
Kartoffelschaum, Triffel-Jus und Waldpilzen
oder
Basilikum Gnocchi
mit jungen Erbsen und frischen Morcheln in Kriuter-Rahm

und getrockneten Datteltomaten
sokokokok

Hochrippe vom US-Beef (Creekstone Farms Kansas)
mit Kartoffel-Mille-Feuille, frischen Morcheln und orientalischer Kalbs-Jus
oder
Rosa gebratene Rehkeule
mit Féve-Bohnen, Pfifferlingen, gerdstetem Kohlrabi-Piree
und Gewlirz-Jus

SRRokokok

,Unser Milchreis“
mit gerbstetem Jasminreis-Eis, deutschen Erdbeeren,
Limetten-Salzkaramell-Gel und Pistazien
oder
Auswahl von Rohmilchkise
Fromagerie Tourrette, Strasbourg

Dieses Menii mit 4 Gingen 138,- € (4 Ginge ohne Dessert 142,-)

Unsere Weinvorschlige zum Menii

Weil3:

2023 Cuvée Z

Weingut Oliver Zeter, Neustadt-Haardt, Pfalz 0,751 € 62,00
2023 Rully 1¢r Cru, Jean-Marc Boillot Burgund Frankreich 0,751 € 65,00
2023 Puligny-Montrachet, Domaine de Montille, Burgund Frankreich 0,3751 €79,00
Rot:

2021 Barbera Gepin Superiore, Albino Rocca, Piemont Italien 0,751 € 59,00
2017 Chateau Tronquoy-Lalande, Saint-Estephe Bordeaux 0,75L € 89,00
2019 Chateau Tour Saint Christoph, St. Emilion Bordeaux 0,3751  €68,00

Gerne bieten wir IThnen eine individuelle Weinbegleitung an.

Nahrungsmittel kénnen folgende Stoffe enthalten, die Allergien auslésen kénnen:
1 Milch und Laktose, 2 Krebstiere, 3 Sellerie, 4 Sesamsamen, 5 Eier, 6 Senf, 7 Weichtiere, 8 Fisch,
9 Schwefeldioxide und Sulfite, 10 Weizenprodukte (glutenhaltig), 12 Lupine,
13 Soja und Niisse: 13a Haselnuss, 13b Walnuss, 13c Pistazie, 13d Erdnuss, 13e Mandel, 13f Macadamia, 13g Cashew
*(Farbstoff) Unser Service gibt IThnen gerne weitere Informationen.



